J e
TexHOJIOT11 TA

oOJIagHaHHA KyXHi

I'padik poboTn

CHigaHok: 10:30 - 11:50
0O61a: 13:25 - 14:50
[MmaBedipok: 15:30 - 16:00
(ana rMAa)

BignoBigaJsbHi 0co0M

KepiBHWK Xxap4obi0Ky:
Jltoammnna BoaocnaBcbka
(Ten: 066 719 79 74)

BIAHOBIAaﬂbHa 3a opraHi3aulto

Xap4yBaHHsi: 3A0poBe XapyyBaHHA — Le
HaTania Cregariok OCHOBA YCMILLHOIO HaBYaHHSA Ta
(ren: 050 696 98 00) 61aronoNyYys HalnX giTel.




CraHzapTH SIKOCTI
Ta Oe3nexnu

FrieHa KyxHi

LLoaeHHa ae3iHpeKkuia obnagHaHHS
Ta npuMiweHb. KOHTPONb YNCTOTU
PpyK Ta po60UMX MOBEPXOHb.

KoHTposb nocTayanbHUKIB
CriBnpauys nviwe 3 rnepeBIpeHNMU
nocTtayanbHUKaMK, SKI MakTb YCI
HeobXIgHI cepTUIKATL SAKOCTI Ta
BIANOBIAHOCTI.

XapuoBa 6e3neka (HACCP)
BnpoBaaxeHHsA cmcTemMm
KOHTPOIKO KPUTUYHUX TOYOK AN
MIHIMI3auli  6yAb-AKUX  PU3UKIB,
NOB'A3aHVNX 3 MPUroTyBaHHAM Ta
36epIraHHAM iXi.
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